Carpaccio vom Rind

mit Pegto, Parmegan, Eigbergealat, Tomate

Aus klaren Gewassern

In der Pfanne mit Olivensl gebratenes norwegisches Lacheforellenfilet an Blattealaten
ale Vorgpeige

Suppen
Tomatencremegsuppe mit Gin-Sahne
Rinderkraftbrihe mit Maultagchen

Harzer Art
Hauggemachte Slze garniert mit Tomate und Gewirzgurke
dazu Sauce Remoulade und Bratkartoffeln

Ungere Salate werden mit Thousand lsland Dressing serviert,
auf Wunsch in Aceto-Baleamico Marinade

Kleiner knackiger frigcher Salatteller
Grofer knackig frigcher Salatteller mit Schafekage
Grofer knackig friecher Salatteller mit gebratenen Dutenbrugtstreifen

Fisch

Unger Fisehklagsiker

Norwegieches Fyord-Lachsforellenfilet im Weingud gedingtet mit Rahmeauce
an Gemuge der Saigon dazu Petersilienkartoffeln

Fischfang der Woche
[n der Pfanne gebratenes frisches Fischfilet mit Dillbutter und
Petersilienkartoffeln dazu kl. Salatteller

Jeden Freitag und Sonnabend

Fischplatte in Olivend! gebratenen Edelfischen mit Hummerrahmgauce dazu Petergilienkartoffeln

mit Beilagengalat oder Gurken oder Tomatengalat
Fir Kinder halten wir natirlich kleine Portionen vor.

Bitte fragen Sie nach Zugatzatoffen und Allergenen wir weigen darauf hin

dag die Lebenamittel mit Allergenen bzw. Gluten kontaminiert gein konnen

13,50 €
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Vegetarisch

Vom milden Schafskase

Milder Schafekage paniert und in der Ofanne gebraten an lauwarmen Tomatenragout
mit Olivenol und frigchen Krautern dazu hausgebackene Brotchipg

Vegetarische leckerei

Gemiige der Saigon mit frigchen in der Pfanne gebratenen Champignong und Kage tberbacken
an hauggemachten Kartoffelroti

Aug der Pfanne und vom Grill

Schweizer Nationalgericht

Ziricher Geschnetzeltes vom Schueinefilet mit frischen Champignong in Rahmgauce
dazu unger hauggemachtes Kartoffelrosti und Salatteller

Schwabische Filetplatte
Zarte Medaillong vom Schweinefilet mit frischen gebratenen Champignong und Rahmeauce

an Bemiigen der Saigon und echuwabischen Spatzle

Wiener Art
Schnitzel vom Schueinefilet paniert nach Wiener Art in der Pfanne gebraten
auf hausgemachten Bratkartoffeln dazu unger Gurkengalat

Delikat und lecker
Zarteg Putenbrugteteak vom Crill
mit friccher Tomate und Schafekage dazu Kartoffelkroketten

Wiein Osterreich

Zarter im Gemageaud gekochter Tafelepitz mit Meerretticheauce
dazu Gemiige der Saigon und Peterilienkartoffeln

Unsere beriihmte Barbarie Ente
Halbe entbeinte Barbarie Ente friech und kroge aug dem Ofen
dazu hausgemachter Rotkohl, Sauce und Kartoffelknsdel

Steak
Zarteg Rumpgteak ca. 200g vom Angug Rind
mit Champignong und Krauterbutter dazu Steakhouse pommeg Frites

580 €

7,00 €

2110 €
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21,60 €
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35,00€



Dessert

Creme Brulee

Bourbon Vanilleeigereme mit heiRen Himbeeren
klein aber fein : Mougge au chocolate mit Eierlikor

Cremeeig

je Kugel

6,50€
6,40€
480¢€

280 €



