Sehr geehrte Gaste,

Restaurant Herzog Wilhelm 29

38667 Bad Harzburg
Herzog-Wilhelm-Stra3e 29
053224343

hw29@web.de
FAX 05322928878

im Nachfolgenden bekommen Sie unsere Mentivorschldge, bitte sehen Sie diese als Anhaltspunkte.

Falls Thnen die Vorschldge inhaltlich nicht zusagen wiirden wir gern ein individuelles Menii

zusammenstellen.

Die vorgeschlagenen Mentis werden ab 10 Personen ausgerichtet.

Damit Sie auch Ihre gewiinschten Speisen und Getranke bekommen wiirden wir eine Woche

Vorlaufzeit benétigen.
Heiko Hammerla

Inhaber & Kiichenmeister

Ungere Aperitifernpfehlung

Aperol Spritz

Haugcocktail ( Orangencaft, Campari, Sekt )
Alkoholfreier (talian Spritz

Progeceo aug Franken

Flagche Progeceo aug Franken

Dekoration

Gegtecke

Tiachdekoration

Eine qute Kuche ist dag Fundament echten Glicke

0,2L
OlL
0,2L
OlL

O0,75L

Auguste Egcoffier

6,90 €
550 €
6,90 €
450 €
2900 €

Stck. ab 15,00 €

pro Tigch ab

9,50 €


mailto:hw29@web.de
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Spargelmenti

( nur wahrend der Saigon natirlich mit frischen Githorner Spargel )

Vorgpeige
Raucherlache im Krauterurape mit Apfel-Krescecalat

Suppe

Hauggemachte Spargelcremesuppe mit Einlage
Hauptgang
Frigcher Githorner Stangengpargel mit
Schnitzel vom Schweinefilet, rohem und gekochten Schinken
dazu zerlaggene Butter und Sauce Hollandaige und neue Kartoffeln

Deggert
Frigche Erdbeeren mit Vanilleigcreme
Suppe Hauptgang Desgert 36,50 €
Vorgpeige Hauptgang Desgert 3900 €
Vorgpeige Suppe Hauptgang Desgert 4450 €
Meni |

Tomatenguppe mit Sahne verfeinert

Zarter Kalb und Schuweinefiletbraten in geiner Sauce
mit frischen Gemiigen der Saicon dazu Kartoffelkroketten und Detergilienkartoffeln

Vanilleeigereme mit heil3en Himbeeren
2750 €

Meni 2
Brihe vom Tafelepitz mit Fladle

Gekochter Tafelgpitz- eine Spezialitat des Haugee- mit Krautersauce dazu Meerrettichereme
mit Gemiicen der Saicon und Petersilienkartoffeln

Apfeletrudel mit Vanillesauce
24,50 €
Meni 3

Brokkolirahmeuppe

Medaillone vom Schueinefilet auf dem Grill gebraten mit fricchen Champignone in Rahm
dazu Gemiige der Saicon und Kartoffelkroketten

Bayerieche Vanillecreme mit Himbeergauce
2980 €
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Mena 4
Klare Wildkraftbriihe mit KrauterkloBehen

Zarter Braten vom Rehkeule in Rotweingauce mit frischen Dilzen
dazu Preigelbeeren, Rotkohl und Rogenkohl in Rahm mit Kartoffelkroketten und Petergilienkartoffeln

Topfenpalatschinken mit Fruchteauce
32,50 €

Meni 5

Carpaccio vom Lache mit Rucolapestomarinade und Parmegan

Qaltimbocea ala Romana
Kalbriickengchnitzel im Salbei- Parmagchinkenmantel mit dunkler WeiBweingauce
dazu togkanieche Gemiige und gebratene Gnocchi

Magcarponecreme auf Beerengauce
3920 €

Meniu 6

Gebrateneg Flusezanderfilet auf frischen Blattealaten des Markteg in weiRer Aceto Baleamicomarinade

Medaillong vom Harzer Rehriicken in der Pfanne gebraten mit Rotweingauce
Dilzen der Saigon und Preigelbeerbirne dazu Brokkoli und Kartoffelgratin

Andalugieche Creme mit Beeren
4590 €

Menii 7
Vorgpeigenteller
Carpaccio vom Lachs, Vitello tonnato, geraucherter Hirschechinken an Apfel-Kressegalat

Augtralisches Roagtheef am Stick gebraten und im Restaurant tranchiert
dazu Sauce Bearnaige grane Bohnen im Speckmantel und Grilltomate und Rogmarinkartoffeln

SQalat von frigchen Friichten mit Weingabayone und Walnusgeie
5500 €
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